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ÇÛégustations à Paris et en Géorgie

I

Prédérlc Vardon wwJWx à La perfectlow

ce plat traditlonweL bourguignon.

LE *PLAT t>0 CHEF
Varpqm, À ?ARI$

LES ŒUFS EN MEURETTE
Saviez-vousqu’ilexistedepuisquelquesannées
unchampionnatdu monde des œufs
en meurette ? II se dérouleà l’automne
au prestigieux château du Clos de Vougeot.
Vainqueur 2019 dans la catégorie "profes-
sionnel", Fred Vardon maîtriseà la perfection
ce plattraditionnel de la Bourgogne qui
impose de pocher les œufs dans du vin rouge
et de les servir avec des champignons de Paris,
des lardons et des petits oignons. Plus simple
à écrire qu’à réaliser car l’ensemble doit
dégager un équilibre de saveurs subtil et, surtout,
la cuisson de l’œuf nécessite une solide mise au point.
L'accord avec un beaujolais de caractère, comme
un chiroubles ou un moulin-à-vent, est une merveille.

Le cklroubLes du cAoiwuHe CkapeL
est à La fois gourrvtakd et profond.

L£ VlN T>£ JCAN-6APTISTE THIAL.
À TSINANDALI

CUVÉE PIGNAN DU CHÂTEAU RAYAS
Convoyée en Géorgie par Jean-Baptiste Thial de Bordenave, avocat

et collaborateur de La RVF, voilà Pignan, une cuvée 100 % grenache vinifiée
au château Rayas, dans la galaxie des vins signés Emmanuel Reynaud.

II ne s’agit pasd’un second vin mais bien d’une sélection parcellaire sur un sol
constitué de galets et d’argile. Un vin un peu plus “musclé", mais qui exprime

la touche maison avec des notes de fraises écrasées, d’épices et surtout
une grande suavité en bouche, avec une finale qui "sucre" légèrement,

sans lourdeur. Le 2012 est actuellement très ouvert et déjà irrésistible.

Ce 2012 IrrésistlbLe a été apporté par
3eak-8aptiste TkLal de Bordenave.

sa capai

Ce baroLo SLgné Sandrone a prouvé
paclté à veLLLr Lokguement en s'afflnant,

L'H0MMA<3-£ À LÜCIANO SAMT>R0ME,

£M Cj-EORG-IC
II fut membre actif du Grandjury européen et était
undes seigneursdu Barolo, où ilavaitfondé sondomaine
en1978, le vigneron Luciano Sandrones’estéteintenjanvier
2023. II nous laisse une série de vins magnifiques,
tel ce Cannubi Boschis 1997. Un millésime que Luciano avait
toujours considéré comme atypique, très chaud et puissant,
presque brutal dans sajeunesse. Mais le temps fait son affaire
et le vin et retrouve sa fraîcheur et son énergie, avec des tanins
d’une très grande f inesse et beaucoup de suavité, la marque
des grandes cuvées signées Sandrone, capables de vieillir
très longuement en s’affinant. Ciao Luciano !
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